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Menu di capodanno

Ore 20,30 inizio cena

Amuse Bouche

Crostino di pane con pure di sedano, rapa, mele e cubetti di sedano in osmosi

accompagnato da un calice di Bollicine “Altemasi” trentodoc
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Antipasto

Tris di Tartare: Manzo, Cervo e Trota salmonata
Accompagnati da varieta di burro al tartufo, ginepro ed arancio
su fette di pan brioches artigianali

Calice di vino bianco Gewuerztraminer della cantina St. Pauls
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Primi

Tortelli fatti in casa al cacao ripieni di capriolo
serviti con burro nocciolato e scaglie di tartufo bianco

Risotto “Carnaroli riserva” al Prosecco, Melograno e Speck dell’ Alto Adige

~ “Hugo” Sorbetto ai fiori di sambuco, limone, menta e prosecco ~

Calice di vino rosso Lagrein “T'urmbof’ della Tenuta Tiefenbrunner
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Secondo

Involtino d’Agnello “Brillenschaf” avvolto nella Pancetta accompagnato
con puré di patate e cavolfori e
a parte
Insalatina fresca di finocchi, arance e mirtilli neri
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Dessert

Panettone e Stollen con crema al Mascarpone

accompagnato da una Bollicina “Altemasi” trentodoc per il brindisi

in conclusione

Cotechino con lenticchie di buon auspicio

Euro 135,00 a persona inclusi acqua, vino, coperto e caffe




