
  Menù San Valentino

Antpast   -   Starters
Appetzer tastng
Degustazione di antpast: Terrina cuore di ricota al profumo di fori d'arancio, pane al farro e frut rossi

 Strudel ripieno di spinaci, formaggio e Speck
 Mini Tartare di manzo con pane di farro biologico  € 21,50

Beef tartare (100 g) with buter and toasted spelled bread
Tartare di manzo (100 gr) con pane di farro bio tostato e burro al ginepro e insalatna L (G)  € 16,50

o guarnita con funghi porcini L (G)

Warmer strudel flled with spinach, alpine cheese and speck (bacon) with safron sauce p
Strudel ripieno di spinaci, formaggio alpino e speck coto con salsa allo zaferano  € 14,50

Taglieri da condividere - Delicatessen

Typical cold cuts from the Dolomites (speck/bacon, various hams, cheese, horseradish) p
Afetato tpico “Delicatessen” del Sudtrolo (Speck, salumi, formaggi, cetrioli e kren) G      € 17,00

Variety of Tyrolean aged cheeses with fgs and red onion with balsamic vinegar
Varietà di formaggi afnat del Tirolo con fchi e chutney di cipolle rosse al balsamico  V G € 18,00

Primi - Passioni altoatesine
Tyrolean Tris: cheese dumpling, spinach dumbling and ravioli flled with spinach
Tris trolese: Canederli al formaggio, agli spinaci e ravioli pusteresi su cavolo cappuccio V   € 16,00

“Schupfnudeln” long potato gnocchi with speck and mushrooms in a safron cream 
“Schupfnudeln” gnocchi lunghi di patate, speck e funghi in salsa allo zaferano € 15,50

Rye ravioli (pasta) stufed with spinach and fresh cheese with bolden buter and grated cheese
Ravioli pusteresi di segale ripieni di spinaci e form. “Graukäse”, burro dorato e Trentngrana V € 15,50

Blueberry pappardelle with deer ragù with hay milk cream k p
Pappardelle ai mirtlli neri con ragù di cervo in crema di late di feno  € 15,50

Risoto Romeo and Giuliet: beetroom, crispy bacon and gorgonzola
Risoto Romeo e Giulieta alla barbabietola, mantecato algorgonzola con speck croccante  € 16,50



Secondi - Tenerezze di carne  -  Main courses meat
Tagliata (sliced flet) of deer with polenta from Storo, porcini and cranberry jam.       
Medaglione di cervo con polenta di Storo, funghi porcini e marmellata di mirtlli rossi  € 29,00

South Tyrolean venison tomahawk with mashed potatoes and sautéed vegetables
Carre di cervo dell’Alto Adige con purè di patate e verdure saltate G € 29,00

Beef tartar (200 g) with juniper buter and toasted spelled bread
Tartare di manzo (200 gr) con pane di farro bio tostato e burro (L) (G)  € 25,50

Beef fllet in hay nest with porcini mushrooms and Tyrolean potatoes
Fileto di manzo in nido d'amore al feno con funghi porcini e patate trolesi G € 28,50

Veal fllet crusted with red wine sauce, vegetables and mashed potatoes p  
Fileto di vitello in crosta con salsa rossa cuore al vino “St. Magdalener”, verdure e purè di patate     € 28,50

Smoked pork knuckle with roasted potatoes, sauerkraut and mustard p
Stnco di maiale afumicato con patate trolesi, craut e senape G € 23,00

Dolci Follie dalle Valli e Dolomit- Sweets and desserts from the 
Dolomites

Bis of mousse (chocolate and raspberries) on biscuit crumbs with fresh cream and red fruits
Bis di mousse ( cioccolato e lamponi ) su briciole di biscoto con panna fresca e frut rossi  V  €  8,00

Crêpes brulée with strawberries and vanilla ice cream 
Crepes brulee servitor con fragole e gelato alla vaniglia  €  8,00

Vini da dessert e Passito   Sweet dessert wines
 bicchiere  5 cl   bot. 0,375 lt

Gewürztraminer Vend. Tardiva "Roen"    Cantna Termeno/Tramin  €  8,50  €  46,00

 bicchiere  5 cl   bot. 0,5 lt

Moscato Rosa “Schweizer”  Cantna Franz Haas, Montagna  €  9,50  €  56,00

 bicchiere 10 cl   bot. 0,75 lt

Goldmuskateller Moscato Giallo 2022      Cantna Caldaro/Kaltern  €  5,50  €  28,50

Cover charge
Coperto  € 3,20 

V vegetariano      G senza glutne      L senza latosio
V vegetarian      G gluten free      L lactose free   p with pork!


